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Condotto verticale con espulsione
sul tetto dell'edificio

Lavastoviglie 3,12kW - 220V

Tavolo Refrigerato 0,25kW - 220V

Piastra Induzione 3,5kW - 220V
Piastra Induzione 3,5kW - 220V

Tavolo Riscaldato 2,5kW - 220V
Tavolo Riscaldato 2,5kW - 220V

22L

Cappa Forno
0,6kW - 220V Forno 7,8kW - 400V

Abbattitore 0,52kW - 220V

27LMotore Cassonato
per Cappa 1,4 / 4,0 kW - 400V

Motore Cappa e regolatore di Velocità
per Cappa 1,5 / 5,5 kW - 400V

Armadio frigorifero
fermalievitazione 0,65kW - 220V

Armadio stagionatura 1,3kW - 220V

Affettatrice 0,22kW - 220V
Cutter 0,55kW - 220V

Tritacarne - Grattugia
0,75kW - 220V

Mixer 0,45kW - 220V

Confezionatrice
Sottovuoto
0,75kW - 220V

Istituto di Istruzione Superiore
Liceo Scientifico - I.T.E.

"Antonio Guarasci"

5L

Nel locale destinato alla Sala MENSA
bisogna solo revisionare l'impianto

elettrico esistente ed eventualmente
integrarlo con punti presa e luce

aggiuntivi da definire in una fase
successiva

Percorso alimentazione
piastre ad induzione, a

pavimento, da stabilire in
fase esecutiva

Percorso alimentazione
cappa a soffitto, da stabilire

in fase esecutiva

ARMADIO REFRIGERATO
acquistare con nuovo
progetto 220 v - 0,75 kw

ta
vo
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tavolo macellaio 180 x 80

tritacarne 220 v 1,2 kw

impastatrice 220 v 1,00 kw

tavolo inox 180 x 80
planetaria professionale

tavolo inox 280 x 80

cella stagionatura 1,5 kw - 220 v

forno pasticceria convenzione
a vapore 11,5 kw - 380 V

scaffali deposito viveri

scaffali deposito
  vettovaglie

n 18 tavoli 80 x 80
con 4 sedie cadauno

LAY-OUT ATTREZZATURE ESISTENTI
E NUOVE ATTREZZATURE  DA FORNIRE

1L Tavolo top liscio su gambe con sottopiano dims 200x70x85

2L Tavolo con alzatina foro sbarazzo p lavastoviglie dims 120x70 escluso rubinetto e
sifone

3L3L Pattumiera carrellata con coperchio

2L

1L

4L LAVASTOVIGLIE CESTO SO CM, ALTEZZA MAX
BICCHIERE/PIATTO 39,5 CM, DOSATORI DETERGENTE E
BRILLANTANTE DI SERIE

5L Tavolo di servizio use cestello-tavolo uscita cestini con ripiano inferiore dims
100x455x870

6L Tavolo su gambe con cornice inferiore tre lati dims 160x70x87h  top liscio

7L Lava pentole vascone dims 140x70x87h escluso accessori idraulici

8L Tavolo su gambe con cornice inferiore tre lati dims 160x70x87h  top liscio

4L

5L

6L

9L Lavello su gambe dims 180x70x87h 2-vasche scolatoio dx

10L Tavolo armadiato top alzatina dims 180x70x87h

7L

8L

11L Lavello su gambe dims 120x70x87h 1-vasche scolatoio dx  completo di
accessori idraulici

12L Tavolo refrigerato 0/+8 °C 2 VANI CON PIANO E ALZATINA -1238 x700
x850 mm

13L Tavolo armadiato top liscio dims 140x70x87h

14L Elemento su vano aperto dims 40x70x87 +inserimento di numero 3 cassetti
standard

15L Tavolo armadio caldo scorrevoli su due lati dims 140x70x87 h

16L Piastra ad induzione ad una zona con piano in vetroceramica Schott Ceran,
display digitale e pannello di controllo con comandi touch. Potenza totale: 3,5 kW

17L Tavolo su gambe con cornice inferiore tre lati dims 120x70x87h

18 LFRY TOP A GAS LISCIO SU VANO -L.60 X P.60 Cm top liscio per cucina
induzione

19L FRIGGITRICE A GAS 1 VASCA CAPACITA' LT. 22 -400 x900 x870 mm
completa di cesto

9L

10L

11L

12L

13L

14L

15L

16L

17L

18L

19L

20L CUCINA A GAS 4 FUOCHI APERTI SU VANO A GIORNO -800 x900 x870 mm

21L FORNO ELETTRICO TOUCH SCREEN COMBINATO CONVEZIONE
VAPORE S TEGLIE GN 1/1

22L TAVOLO ARMADIO CALDO VENTILATO CON APERTURA SUI DUE
LATI - 1400 x700 x870 mm

23L ABBATTITORE 3 TEGLIE GN 2/3 SURGELATORE

24L CAPPA CENTRALE PER BLOCCO COTTURA ACCIAO FILTRI

25L CAPPA A PARETE PER FORNO MISTO ACCIAIO

26L SERIE CANALIZZAZIONE ACCIAIO ZINCATO

27L ASPIRATORE CENTRIFUGO CON CASSONE E MOTORE

34L Armadio frigorifero fermalievitazione 7001 completo di "Controllo
remoto per la transazione digitale 4.0"

35L Armadio frigorifero per stagionatura frollatura 7001 con porta in vetro completo
di "Controllo remoto per la transazione digitale 4.0"

20L

21L

22L

23L

24L

25L

26L

27L

34L

35L

ATTREZZATURE ESISTENTI ATTREZZATURE DA FORNIRE

MENSA
N. 18 TAVOLI 80 X 80
N. 72 SEDIE N.2 ARMADI PORTA STOVIGLIE
 N.2 ARMADI PORTA STOVIGLIE

ADATTAMENTO CUCINE
1.  ARMADIO REFRIGERATO 0 – 10 C ISOLAMENTO 7 CM CLASSE D

142X80X203 – 909 LT
2. Tavolo  inox 280x80 con ripiano sottostante
3. Tavolo macellaio con piano di lavori tipo tagliere da 4 cm 180 x 60
4. Tritacarne professionale per salumifici e ristoranti 1.100 W per la lavorazione  di

420-480 kg/h
5. Impastatrice carne professionale da banco per piccole quantità Vasca con

capacità 10 Kg / 14 litri per salumeria e ristorante 180W/0,25 Hp
6. Insaccatrice manuale professionale in acciaio inox 15 kg
7. Armadio frigo – cella stagionatura per salumi e formaggi dimensioni circa 75 x

100 x 202 - lt 700 con porta a vetro e traversa appendi salumi
8. Macchina da caffè  a due braccia Caldaia: 13,5 lt . Potenza: 3000 W. Voltaggio:

220/380 V – 50Hz
9. Planetaria Professionale 20 Lt 3 Velocità - frusta a foglia, frusta a filo e gancio –

110 W -
10. FORNO CONVENZIONE A VAPORE DIGITALE 10 TEGLIE 60 X 40 v

380  11,8 kw
11. LAVELLO DOPPIO IN ACCIAIO INOX SU GAMBE
12. PICCOLO BANCO PER MACCHINA DA CAFFE’ 100X550 H 11300 IN ACCIAIO INOX

13. ARMADI PORTA STOVIGLIE IN ACCIAIO  PER MENSA 1400 * 600
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MACCHINA CAFFE'
3 KW - 220 V

8

9

10

scaffali deposito viveri
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